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Waldhonig Juli 2020  
Leitpollen (>45%):    keine   
Begleitpollen (16-45%):  Raps, Himbeere/Brombeere  
Einzelpollen (3-15%):  Weissklee, Stein- und Kernobst,  

Ahorn, Linde 
 
Sommerhonig: Mai/Juni 2020  
Leitpollen:      Raps 58 % 
Begleitpollen:    keine  
Einzelpollen:    Himbeere/Brombeere 10 %, 
    Faulbaum 9 %, Phacelia 3 %, 
    Stein- und Kernobst 3 %,  
    Vergissmeinnicht 3 % 
Blütenhonig: Mai 2020 
Leitpollen:   Raps 94 % 
Begleitpollen:    keine  
Einzelpollen:    keine  
 

Bienenstand BE 981008 Martinsacker 2 in Niederbipp  Biologisches Institut für Pollenanalyse, 3122 Kehrsatz  
 

            

 

 

Im 2019 haben wir unsere Imkerei umgestellt und imkern nach den Bio Suisse — Richtlinien für die Erzeugung, Verarbeitung und 
den Handel von Knospe-Produkten (https://www.bio-suisse.ch) 
Einige Eckpunkte: 
➢ PVC- und weichmacherfreie Honigglasdeckel   
➢ Bienenkästen & Magazine aus Holz (keine Styropormagazine) 
➢ Einsatz von SWISSMEDIC & vom Bienengesundheitsdienst zugelassene Tierarzeimittel und Imkerei-Präparaten:   

 Ameisensäure & Oxalsäure-Dihydrat zur Varroa Behandlung, Essigsäure zur Bekämpfung von Wachsmotten 
➢ Fütterung mit Bio-Zucker, Futtersirup oder Futterteig (CH-Knospe) von Hostettler-Spezialzucker AG in 5600 Lenzburg 
➢ eigener Wachskreislauf; schmelzen alte Waben ein, lassen bei www.imkerhuus.ch in Pieterlen neue Mittelwände herstellen 
➢ Bienenwachsprobe vom 15.Mai 2020 bei FoodQS GmbH, D-90579 Langenzenn auf 17 verschiedene Rückstände   
 von Pestizide, Varroazide, Dichlorbenzol/Thymol geprüft: Es waren keine Rückstände bestimmbar 
 

https://www.bienen.ch/organisationen/apiservice.html
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Kristallisation von Honig ist ein Zeichen dafür, dass es sich um echten, reinen, puren und naturbelassenen Honig handelt.  
Da ist nichts mit zugesetztem Zucker!  Wie schnell ein Honig kandiert, hängt von drei Faktoren ab: 
1. das Verhältnis zwischen Fructose und Glucose 2. das Verhältnis von Glucose zum Wasser   3. der Umgebungstemperatur 
Je höher der Glucoseanteil, umso schneller die Kristallisation. Je tiefer der Wassergehalt im Honig ist – umso schneller kandiert er. Wird der Honig in 
einer warmen Umgebung gelagert, verlangsamt sich der Prozess des Kandierens. 
 

  
 Zertifizierungsdetails unter www.easy-cert.com/CH/13681 
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Bienenwachsprobe vom 15.Mai 2020 bei FoodQS GmbH, D-90579 Langenzenn auf 17 verschiedene Rückstände von Pestizide, Varroazide, 
Dichlorbenzol/Thymol geprüft: Es waren keine Rückstände bestimmbar 
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Zertifizierungsdetails unter www.easy-cert.com/CH/13681 
https://www.easy-cert.com/htm/suchresultat-detail.htm?id=89d2f30d-bfb4-

4c4d-ac2f-bc4d30abf36f&db=bio 

Biologisches Institut für Pollenanalyse, 3122 Kehrsatz 
http://www.pollenanalyse.ch/de/kontakt/index.htm 
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